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Wijnbeschrijving

De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht.

Famille Hugel Gentil

Algemene informatie

Druivenrassen/vinificatie Dit is de enige wijn van Hugel die niet uit één enkele
druivensoort wordt geproduceerd en die een oude Elzas-traditie doet herleven
waarbij een wijn werd samengesteld uit een reeks edele druiven, “Gentil”
genoemd. Perfect droog en brengt de elegantie van Riesling, de rijkdom van
Pinot Gris, de fruitige aroma’s van Gewurztraminer en Muscat, en de frisheid
van Pinot Blanc en Sylvaner samen.

Proefnotitie

Proefnotitie Lichte tonen van rijpe gele peer in de neus. Het smaakpalet komt
met frisheid en een goede balans tussen de verschillende druiven. De
limoenachtige tonen domineren de droge afdronk van deze slanke wijn.

Wijn / spijs

Wijn/spijs Past eigenlijk bij elke gelegenheid. Past namelijk goed bij vis, lichte
vleesgerechten en de vegetarische keuken.

Producent
Famille Hugel

Al meer dan 380 jaar en 13 generaties... Hugel is een naam die synoniem is met Elzas.
Het door Hans Ulrich Hugel in 1639 in Riquewihr opgerichte familiebedrijf, waarvan de
initialen nog steeds op het familiewapen staan, staat vandaag de dag bekend als een van
de belangrijkste familiebedrijven in de wijnwereld.
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Juan Gil Yellow Label

Algemene informatie

Druivenrassen/vinificatie De Yellow Label van Juan gil is gemaakt van 100%
Monastrell, welke na fermentatie gedurende 4 maanden op deels Franse/deels
Amerikaanse eik heeft gerijpt waarna deze weer terug wordt geplaatst naar
RVS voordat deze wordt gebotteld.

Proefnotitie

Proefnotitie Levendig robijnrood. Aroma's van kersen en donkere bessen met
accenten van kruiden en drop. Sappige smaken van donker fruit en
kruidenkoek verspreiden zich langzaam door de mond en er is zelfs iets
rokerigs op te merken. De afdronk is fruitig en heeft een goede lengte.

Wijn / spijs

Wijn/spijs Ideaal om te combineren met rijstgerechten, stoofschotels,
peulvruchten, champignons, vleesstoofschotels, worstjes, varkenswangetjes,
gevarieerde braadstukken, jonge en medium kazen, sauzen bij wit vlees en
rood vlees, gegrild of van de barbecue.

Producent
Bodegas Juan Gil

Sinds de bouw van het nieuwe wijnhuis zijn er veel dingen veranderd. De nieuwe
manier van wijn maken heeft technologie nodig: nauwkeurige temperatuur controle,
RVS tanks en perfecte hygiene gedurende het proces zorgen elk jaar voor hoge
kwaliteit.
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