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Wijnbeschrijving 
De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder Barendrecht. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Les Bertholets chardonnay 

Algemene informatie 
Zuid-Franse chardonnay met het karakteristieke ‘botertje’. De druiven 
komen uit wijngaarden gelegen in het zuidwesten van Frankrijk aan 
de voet van de Pyreneeën gemengd met druiven uit mediterrane 
kustgebieden.  
De druiven gisten 12 maanden op Frans en Amerikaans eiken, waarna 
de wijn nog 6 maanden ‘sur lie’ rijpt. De helft van de wijn ondergaat 
daarna een malolactische gisting, waardoor de natuurlijke frisheid 
van de wijn behouden wordt. Door de vroege botteling van de wijn 
behoudt deze zijn frisheid en primaire aroma’s. 
 

Proefnotitie 
Je ziet aan de mooie goudgele kleur dat dit een wat dikkere wijn is.  
In de geur vind je eikenhout, karamel, vanille en boter, veel boter!  
De smaak is vol en rijk met elementen van rijp geel en tropisch fruit,  
kruidigheid, vanille. Met stevigheid en toch zwoel. En met de 
onmisbare frisse zuren. 
 

Wijn/spijs 
Ook al zullen liefhebbers van een iets vettiger chardonnay de wijn 
graag zo drinken, erbij eten is absoluut ook een goede optie. 
Vette vis zoals zalm, makreel en forel met een romige saus met een 
filmend mondgevoel, aan kip van de grill, krab cakes, avocado met 
tonijn, gemarineerde gamba's, slibtongetjes in botersaus of een 
groente terrine. 
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Le Plan Vermeersch RS Côtes du 
Rhône Rouge 

Algemene informatie 
Le Plan Vermeersch produceert wijnen in de Rhônevallei. Voormalige 
Belgische autocoureur Dirk Vermeersch is de eigenaar.    
Het wijnbedrijf ligt midden in de 24 hectaren Grand Terroir (GT) 
wijngaarden in Suze-la-Rousse in het kleine dorpje Le Grand Bois,  
onderdeel van de AOC  Côtes du Rhône Villages.  
De namen: GP, RS en GT en labels van de wijnen zijn gemaakt met 
een knipoog naar de autosport carrière van Vermeersch. 
Vinificatie: Deze wijn is gemaakt  van 80% Grenache en 20% Syrah. De 
druiven groeien in de Rhône vallei op een bodem van klei en kalk. De 
druiven worden ontsteeld en gekneusd voordat de gisting plaatsvindt 
bij een temperatuur van 28°C. 
 
Proefnotitie 
Intense granaat rode kleur, met paarse reflecties. Rijk en intens 
bouquet, met aroma’s van vers rood fruit, geplette aardbeien, 
bramen, kersen, vermengd met subtiele toetsen van vanille en boter. 
Krokant en stevig smaakpalet, met een mooie fraîcheur, toetsen van 
rood fruit, versmolten tannines en een knappe persistentie in de 
afdronk. 
 
Wijn / spijs 
Een uitstekende wijn om zo heerlijk te drinken, maar ook in 
combinatie romige (Franse)kazen en rood vlees gerechten, en klein 
wild zoals eend, fazant en parelhoen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


