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Wijnbeschrijving 
De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht. 

 
 
 
  
  
  
  
  
  
  

 
 

 
 
 

Matsu La Moza Blanco 
 
Algemene informatie 
De wijn komt uit de Spaanse regio Toro, ten noordwesten van Madrid 
en wordt gemaakt door Vintae. De wijn heeft sinds 1987 een D.O.  
erkenning.  
Raúl Acha, de wijnmaker van Vintae ontwikkelde de Matzu wijnen. Hij 
ging op zoek naar oude wijngaarden voor natuurlijke wijnbouw. Hij 
vond zelfs een wijngaard met wijnstokken van bijna 100 jaar oud. Het 
project draait om biologische wijnbouw met minimale interventie,  
gecombineerd met de Japanse traditie van geduld, eenvoud, 
puurheid en respect voor de natuur.  
Matsu betekent in het Japans "geduldig wachten" of "geduldige 
balans".   
 
Druivenras & Vinificatie  
De wijn is een blend van Verdejo (85%), Malvasía Castellana (13%) en 
kleine hoeveelheden Godello, Albillo, Palomino en Viura.  
De Verdejo stokken zijn 10 - 20 jaar oud. De andere  druiven komen  
van zeer oude wijngaarden (50 -150 jaar oud) op arme zandgronden 
met veel graniet. 
Vinificatie: na een schilinwerking van 4 uur en een spontane 
vergisting met inheemse gisten, fermenteert de Verdejo 3 maanden 
in beton. De overige druiven rijpen 14 maanden in Franse eikenhouten 
vaten van 600 liter. Dit resulteert in een wijn met zowel jeugdige 
frisheid als een aromatisch, volwassen karakter. 

Proefnotitie 
De wijn heeft een heldere, strogele kleur. In de neus tonen van peer, 
verweven met romige, honingachtige nuances en subtiele kruidige 
hints. In de mond is de La Moza breed, gestructureerd en 
harmonieus. De wijn heeft een opvallend volume en een goede 
aciditeit, die uitmondt in een aanhoudende afdronk met een licht 
bittertje en frisse citrus-invloeden. 
 

Wijn / spijs 
De wijn komt uitstekend tot zijn recht bij de verfijnde Aziatische 
smaken zoals sushi, sashimi, pad thai, gyoza's of een knapperige 
groentewok. Ook bij frisse visgerechten zoals Peruaanse ceviche of 
klassieke witte vis is deze Matsu een schot in de roos. Daarnaast 
combineert de wijn voortreffelijk met lichtere gerechten, waaronder 
lauwwarme salades en zachte kazen. 
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Matsu El Picaro 
 
Algemene informatie 
Matsu is het unieke duurzame wijnproject van Vintae in het Spaanse 
De wijn komt uit de Spaanse regio Toro, ten noordwesten van Madrid 
en wordt gemaakt door Vintae. De wijn heeft sinds 1987 een D.O.  
erkenning.  
Raúl Acha, de wijnmaker van Vintae ontwikkelde de Matzu wijnen. Hij 
ging op zoek naar oude wijngaarden voor natuurlijke wijnbouw. Hij 
vond zelfs een wijngaard met wijnstokken van bijna 100 jaar oud. Het 
project draait om biologische wijnbouw met minimale interventie,  
gecombineerd met de Japanse traditie van geduld, eenvoud, 
puurheid en respect voor de natuur.  
Matsu betekent in het Japans "geduldig wachten" of "geduldige 
balans".   
 
Druivenras/Vinificatie  
Matsu El Picaro is gemaakt van Tinto de Toro, een variant van de 
Tempranillo druif uit het Toro gebied. afkomstig van > 50 jaar oude 
wijnstokken. De volledig handmatige oogst vindt plaats in de eerste 
15 dagen van oktober als de druiven goed rijp zijn.  
Vinificatie: Men perst de druiven zacht in een pneumatische pers en 
laten het sap natuurlijk vergisten in betonnen tanks bij een 
temperatuur van minder dan 24°C. Een vijfde van de wijn rijpt 3 
maanden op Frans eikenhout. Om de natuurlijke eigenschappen te 
behouden, wordt de wijn ongefilterd gebotteld. 
 
Proefnotitie 
Matsu El Picaro heeft een heldere robijnrode kleur. In de neus vind je 
aroma’s van bosbessen, bramen met minerale nuances. De smaak is 
fris, complex, vol zwart fruit, lichte houtrijping  en kruiden. De afdronk 
is soepel rijk en lang.  
 
Wijn / spijs 
Matsu El Picaro is heerlijk bij rood vlees gerechten, kalfsvlees, 
begeleider bij de BBQ, gevogelte en lichte stoofschotels en tapas.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 


