MENU

Wijn- en sakebeschrijving

De wijnen worden geleverd door De Wijnkelder uit Barendrecht.

Kamnpeal - Osterrench
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Weingut Eichinger Kamptal Gruner
Veltliner Strass

Algemene informatie

Als gepassioneerd wijnmaker draait het bij Birgit Eichinger om
kwaliteit en consistentie. Ze staat voor wijnen met een sterk karakter
en een elegante signatuur. Ze kiest voor vernieuwing en
individualiteit boven de mainstream. Ze blijft zichzelf vernieuwen en
gaat bewust haar eigen weg, met haar man Christian en dochter
Gloria als haar belangrijkste inspiratiebronnen. De wijn komt uit de
wijnstreek Kamptal in Oostenrijk, een van de meest prestigieuze
Oostenrijkse wijndistricten.

Druivenras/vinificatie

De wijn bestaat uit 100% Gruner Veltliner. De oogst vindt handmatig
plaats en komt uit verschillende wijngaarden. De vergisting gebeurt
op lage temperatuur in roestvrijstalen tanks. Hierna rust de wijn 4
maanden 'sur lie': = rijping na gisting op afgestorven gistcellen. Dit
proces zorgt voor een romiger mondgevoel, meer complexiteit een
stabielere wijn.

Proefnotitie

De geur is fris en fruitig. Een wijn met opwekkende zuren, gevuld met
fruit en een hint van peper. De wijn biedt een goed weerspiegeling
van het Strass-terroir, gevormd door de diversiteit aan wijngaarden
en bodemtypes.

Wijn 7/ spijs

De wijn past erg goed bij de Aziatische keuken. Denk bijvoorbeeld
aan een frisse curry. Kruidigheid gemixt met frisheid. Precies waar
deze wijn voor staat.
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MENU

Yamadanishiki Tokebetsu Junmai
Kizakura

Algemene informatie

De Kizakura Yamadanishiki Tokubetsu Junmai is een hoogwaardige,
ambachtelijke sake uit de regio Kyoto, Japan. Het wordt gebrouwen
door de bekende brouwerij Kizakura, gevestigd in Fushimi, een
gebied dat bekend staat om zijn zachte bronwater - Fushimizu.
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Rijstsoort:
De sake wordt gemaakt van 100% Yamadanishiki. Deze rijst wordt

vaak de koning van de sakérijst genoemd.

De polijstgraad (Seimai Buai) is 65%: = de rijstkorrel is tot 65% van zijn
oorspronkelijke grootte teruggebracht.

Het alcoholpercentage is 14,5% - 15%.

De sake is gebrouwen met de traditionele, trage Kimoto/Yamahai-
methode. Dit zorgt voor een complexe en rijke smaak.

Proefnotitie

De kleur is helder en de geur is licht aromatisch, met aardse tonen,
paddenstoelen en hints van anijs, venkel. De sake is rijk en vol van
smaak. Het biedt een uitgesproken umami-smaak, met subtiele lagen

J’ van gedroogde vruchten of rijpe peer en een elegante mineraliteit.
% De afdronk is droog en lang.

De serveertemperatuur voor deze sake is te vergelijken met een
gli;:l‘l“{;‘ witte Bourgogne, tussen de 10 - 12 °C.
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Jlfmml Maar deze sake kan ook op kamertemperatuur of warm 35 - 40°C

worden gedronken.

— Wijn / spijs

De sake past uitstekend bij umami-rijke gerechten zoals gegrilde
paddenstoelen, kalfsvlees teriyaki, miso-gerechten, sushi, sashimi,
sukiyaki en is daarnaast een goede begeleider van kip en
bouillabaisse.
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